
 

 

Büffetangebot 

 

Salate  

 Tomatensalat mit Balkankäse 

 Tomatensalat mit Basilikum 

 Gurkensalat 

 Gurkensalat mit Joghurt 

 Gemüsesalat 

 Gemüsesalat mit Oliven 

 Gemüsesalat mit Balkankäse und Oliven 

 Variation von Kopfsalaten mit Balsamico Dressing   

 

 

Kalte Speisen 

 Lachsschaum mit Kaviar und Kräutertoast 

 Lachsterrine mit Quarkkäse 

 Lachstartar 

 Lachsterrine mit Orangen 

 Korb gefüllt mit Lachsschaum und Erdbeere 

 Thunfisch Tataki 

 Thunfischtartar 

 Pangasiusrolle in Blätterkohl gefüllt mit Lachs  

 Fischterrine mit Burnoaise Gemüse 

 Kanadischer Hummer 

 Kaiser Garnelen 

 Holländische Austern  

 Franzözische Austern 

 Roastbeef 

 Roastbeefrolle mit Spargel 

 Schweinsrolle gefüllt mit Spinat und Wurst 

 Schweinefleisch in Gemüsekruste 

 Schweinefleisch im Speckmantel 

 Geflügelleber-Pastete mit Mandeln 

 Hirsch-Pastete mit glasierten Preiselbeeren 

 Schinkenrolle gefüllt mit Spargel 

 Schinkenrolle gefüllt mit Salat 

 Regionale Wurstvariationen  

 Hühner Galantine 



 

 

 Hühnerbrust in Sesam-Mix 

 Erbsen – Mousse mit Putenfleisch 

 Puten Galantine 

 Käsevariation aus Europäischen Spezialitäten 

 

 Käsevariation aus Französischen Spezialitäten 

 Käsekugeln in Kräuter 

 Käserolle gefüllt mit Cocktailkirsche 

 Käserolle gefüllt mit Znaimer Salat 

 

 

Warme Speisen 

 Rindfleisch mit Speck, Champignons und 

Frühlingszwiebeln 

 Biergulasch 

 Rindsroulade 

 Wiener Rostbraten 

 Lendenbraten 

 Geräuchertes Rindfleisch (vor den Gästen portioniert) 

 Schweinefilet mit Eierschwammerlsauce 

 Schweinefilet in Speckkruste 

 Mährischer Spatz mit  Kraut  

 Schweinekamm mit Senfsauce 

 Geräuchertes Ferkel (vor den Gästen portioniert) 

 Hühnerfleisch mit Champignons und Lauch 

 Marinierte Hühnerbrust mit Ratatouille Gemüse 

 Hühnerbrust mit Cognacsauce 

 Putensteak mit Gemüse 

 Putenfleisch mit Curry 

 Gebackene Pute mit Äpfel (vor den Gästen 

portioniert) 

 Hirschgulasch 

 Hirschragout mit Portwein 

 Hirschbraten mit Pflaumensauce 

 Marinierte Entenbrust mit Preiselbeeresauce 

 Gebackenes Lachsfilet mit Zitronengras 

 Lachsfilet mit Orangensauce 

 Pangasius in Kräuterkruste 

 Gebackene Forelle mit Kräutern 

 Karpfenfilet in Knoblauchsauce   



 

 

Beilagen 

 Petersilienkartoffeln 

 Gestampfte Kartoffeln mit Frühlingszwiebeln 

 Amerikanische Kartoffeln 

 Kartoffeln mit Curry 

 Kartoffeln mit Zwiebel und Knoblauch 

 Gratinierte Kartoffeln mit Brokkoli 

 Wildreis 

 Gedämpfter Reis 

 Schinkenreis 

 Gemüse Risotto 

 Semmelknödel 

 Karlsbader Knödel 

 Kartoffelknödel 

 Kartoffelknödel gefüllt mit Rauchfleisch 

 Penne mit Tomaten 

 Linguine aglo e olio 

 

 

Gebäck 

 Kaiserbrötchen: Natur, Sesam, Mohn, Vollkorn 

 Mini-Baguette  

 Brot: Vollkorn-, Kümmelbrot 

 Französische Miniwürfel 

 

 

Dessert 

 Variation von Mini-Desserts  

 Variation von Torten  

 Obstgelee 

 Variation von Eis 

 

 


