
 

Lassen Sie sich von unseren Chefköchen davon überzeugen, dass auch „normale“ Gerichte ein echtes Geschmackserlebnis sein können. Als 

Anregung dürfen wir Ihnen folgende  Hochzeitsmenüs vorschlagen. 

 

Hochzeitsmenü Alabama: 

 

Vorspeise  Roastbeefrolle gefüllt mit Krenschaum 

Suppe   Rinderbrühe mit Fleisch und Nudeln 

Hauptgericht  Lendenbraten in Gemüse-Obers-Sauce mit Karlsbader Knödel 

 

Hochzeitsmenü Indiana  

 

Vorspeise  Galantine vom Schweinefleisch gefüllt mit Knoblauchdressing 

Suppe   Hühnerbrühe mit Fleisch und Nudeln 

Hauptgericht  Bauernteller (Schweinekotelett, Ente, Klobasse), Sauerkraut, Variation aus Knödeln 

 

Hochzeitsmenü Nevada 

 

Vorspeise  Geräucherter Lachs mit Kräuterquarkkäse   

Suppe   Rinderbrühe mit Leberklößchen 

Hauptgericht  Hühnerroulade gefüllt mit Blaukäse und Äpfel, Weinsauce und gratinierte Kartoffeln  

 



 

 

Hochzeitsmenü Ohio 

 

Kalte Vorspeise   Thunfischtartar mit Basilikum- und Tomatenpesto 

Suppe    Zwiebelsuppe mit Kräutercroutons 

Warme Vorspeise  Gratinierter Ziegenkäse mit Walnuss und Honig auf Toast mit provenzalischem Gemüse 

Hauptgericht   Lachs – Mozarella Pyramide mit Kräuterkartoffeln und Frissesalat mit Creme Fraiche und Tiger Garnele  

 

 

Hochzeitsmenü Tennessee  

 

Kalte Vorspeise   Käsekugeln in Kräuter mit Eissalat und Tomaten Concassée 

Suppe    Rinderbrühe mit Leberklößchen 

Warme Vorspeise  Gratinierter Ziegenkäse in Parmaschinken mit Kräutertoast 

Hauptgericht   Jungstiersteak mit Pfeffer serviert mit warmem Gemüsesalat und Brokkolipüree   

 

 

 

Liebhaber hochwertiger Küche kommen im Hotel Savannah****deluxe auf ihre Kosten. Die erlesenen Zutaten der Speisen, die 

Kreativität erstklassiger Köche sowie stilvolles Ambiente unseres Restaurants stellen auch Sie als Gourmet zufrieden. 

 


