
 

Konferenční bufet 

Připravíme Vám  raut přesně podle Vašich přání. Náš šéfkuchař pro Vás sestaví individuální nabídku, která bude dozajista 

splňovat všechny Vaše představy. Naši šéfkuchaři Vás přesvědčí, že i obyčejné jídlo může být skvělým zážitkem. 

Servírujeme mezinárodní i českou kuchyni a nabízíme jedinečný zážitek v podobě dokonalého snoubení vín s pokrmy. 

Zajištujeme také kompletní gastronomický servis včetně doprovodných služeb a programu a to kamkoli si budete přát. 

Nabízíme Vám odbornost a profesionální přístup všech našich zaměstnanců. Pokrmy pro raut si můžete vybírat z nabídky 

níže. 

Saláty 

 Tomatový 

 Tomatový s balkánským sýrem 

 Tomatový s bazalkou 

 Okurkový  

 Okurkový s bílým jogurtem 

 Zeleninový míchaný 

 Zeleninový s olivami 

 Zeleninový s balkánským sýrem a olivami 

 Mix hlávkových salátů s balsamico dresinkem 

 

 



 

Studené výrobky 

 Pěna z uzeného lososa s kaviárem a bylinkovým 

toustem 

 Teryna z uzeného lososa a bylinkové lučiny 

 Tartar z lososa 

 Lososová teryna s pomerančem 

 Košíček plněný lososovou pěnou a jahodou 

 Tuňák Tataki 

 Tartar z tuňáka 

 Rolka z pangasia plněná lososem v kapustových 

listech 

 Rybí teryna s burnoaise zeleninou 

 Kanadský humr  

 Garnát císařský  

 Ústřice Holandsko 

 Ústřice Francie 

 Hovězí roastbeef 

 Roastbeefové rolky s chřestem 

 Vepřová rolka plněná špenátem a klobásou 

 Vepřová panenka v bylinkové krustě 

 Vepřová panenka v zábalu z anglické slaniny 

 Vepřová panenka v zeleninové krustě 

 Paštika z drůbežích jater s mandlemi 

 Zvěřinová paštika s brusinkovým glasé 

 Šunková rolka plněná chřestem 

 Šunková rolka plněná salátem 

 Variace krajových uzenin 

 Kuřecí galantiny 

 Kuřecí prsa v sezamovém mixu 

 Hráškový mouse s krůtím masem 

 Krůtí galantina 

 Variace evropských sýrů 

 Variace Francouzkých sýrů 

 Sýrové kuličky v bylinkách 

 Sýrová rolka plněná coctailovou třešní 

 Sýrová rolka plněná Znojemským salátem 



 

Teplý bufet 

 Hovězí soté se slaninou, hříbky a jarní cibulkou 

 Hovězí pivovarský guláš 

 Hovězí roláda 

 Hovězí Vídeňská roštěná 

 Hovězí svíčková 

 Hovězí zauzená noha (krájená před hosty) 

 Vepřová panenka s liškovou omáčkou 

 Vepřová panenka v slaninové krustě 

 Moravský vrabec, zelí 

 Vepřová krkovice s hořčicovou omáčkou 

 Zauzené sele (krájené před hosty) 

 Kuřecí soté s houbami a pórkem 

 Marinovaná kuřecí prsa s ratatoulle zeleninou  

 

 Filovaná kuřecí prsa s koňakovou omáčkou 

 Krůtí steaky se zeleninou 

 Krůtí kari 

 Pečená krůta s jablky (krájená před hosty) 

 Zvěřinový guláš 

 Jelení ragů s portským vínem 

 Zvěřinové medailonky s omáčkou ze švestek 

 Marinovaná kachní prsa s brusinkovou omáčkou 

 Filet z lososa pečený s citronovou trávou 

 Filet z lososa s pomerančovou omáčkou 

 Pangasius s bylinkovou strouhankou a bylinkovou 

omáčkou 

 Pstruh pečený na bylinkách 

 Kapří filet s česnekovou omáčkou 

 

 

 

 



 

Přílohy 

 Petrželový brambor 

 Mačkaný brambor s cibulí 

 Americký brambor 

 Bramborové kari plátky 

 Bramborové plátky s cibulí a česnekem 

 Gratinované brambory s brokolicí 

 Divoká rýže 

 Dušená rýže 

 Šunková rýže 

 Zeleninové rizoto 

 Houskový knedlík 

 Karlovarský knedlík 

 Bramborový knedlík 

 Bramborový knedlík plněný uzeným masem 

 Penne s tomaty 

 Linguine aglo e olio 

 Pečivo                                             

 Kaiser se speciálním posypem 

 Mini bagetky 

 Francouzké mini kostky mix 

 Chléb kmínový 

 Farmářský chléb 

 
 

Deserty 

 Variace mini desertů 

 Variace dortů 

 Ovocné želé 

 Zmrzlinové plato 

 

 


